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Beinahe unendliche Produktvielfalt bietet das modulare MULTIROLL-System mit einer Vielzahl
an Modulen und Wechselmodulen zur Ausformung und Veredelung der Teiglinge.

WECHSELMODUL: STUPFELN, LANGS- UND
SCHRAGSCHNEIDESTATION AUF BAND

STUPFELN AUF BAND
@ Gewichtsbereich: 40-150¢

Reihigkeit: 4-6-reihig
S‘A\»A Stundenleistung: max. 1.640 St./h/Reihe
‘o8

LANGSSCHNEIDEN AUF BAND

S
W Gewichtsbereich: 40-150 g

(je nach Teigstiickform)
Reihigkeit: 6-reihig”
Stundenleistung: max. 2.000 St./h/Reihe

“‘ SCHRAGSCHNEIDEN AUF BAND

Gewichtsbereich: 50-150g
Reihigkeit: 3-5-reihig”
Stundenleistung: max. 1.640 St./h/Reihe

" je nach Arbeitsbreite und Gewichtsbereich

MODUL: BEFEUCHTUNG UND BESTREUUNG

Mit Fontaine- oder Sprihsystem fir:

MODUL: MULTIROLL-LANGROLLER MODUL: HIGH SPEED WICKLER

Kombinierter Langroller mit wahlbarem Oberbandlangroller

oder Druckbrettlangroller mit wechselbaren Druckbrettern fir:

‘ Flachgedriickte Produkte

Stundenleistung: 2.250 St./h/Reihe

@ ) tanggerolite Produkte

Stundenleistung: 2.250 St./h/Reihe

. Flachgedriickte Produkte

- Langgerollte Produkte
({((lll‘. Gewickelte Produkte

(‘.‘. Eingerollte Produkte

Eingerollte Produkte: max. 3 Lagen
Stundenleistung: 1.700 St./h/Reihe

Gewichtsbereich: 30-150¢
(je nach Teigstickform)

Gewickelte Produkte: max. 6 Lagen”

Stundenleistung: bis zu 2.760 St./h/Reihe
Gewichtsbereich: 30-150g

mit Vorlangroller auf Anfrage

250 g und mehr
abhdangig vom Produktgewicht
Produktlange: bis zu 280 mm

Alternativ kann eines dieser

I/—\ beiden Module hier

eingesetzt werden.

Produktlange: bis zu 280 mm

@ Bestreute Produkte

Kombiniertes Wickel- und Langrollmodul mit hoher Leistung.

WECHSELMODUL:
STUPFELNEINHEIT + TRANSPORTBAND

STUPFELNEINHEIT

Gestlpfelte Brotchen in bester Handwerksqualitat in unend-
licher Vielfalt. Der Revolverstanzkopf fir Stipfelwerkzeuge
bis max. 4 Werkzeugreihen. Durch Wechselleisten sind die
Maglichkeiten der Stiipfelbilder individuell erweiterbar.

4‘ Rundes, gestipfeltes Kleingeback

"' Gewichtsbereich: 30-75g

2\ ) Langgerolltes, gestiipfeltes Kleingeback

Gewichtsbereich: 30-75g¢
andere Gewichte produktabhangig auf Anfrage

‘ Glattes, rundes Kleingeback
Uber Vorgarschrank oder in der Direktabsetzung

Gewichtsbereich: 30-150g

I =~
E . : = ABLEGEN
§ o 3 Viele Maglichkeiten der Ablegung stehen aus unserem Baukastensystem zur Verfiigung:

— = Manuelle Abnahme Gber Schublade

® Automatisiertes Garquttragerhandling mit Absetzen in Stikkenwagen

m Automatisierter Weitertransport der Teiglinge

TRANSPORTBAND

Transportband als Wechselmodul fir den Weitertransport
hoherer Teiglingsgewichte .

VORGARE

Aus dem MULTIROLL-System wird der
benoétigte Vorgarschrank individuell nach
den Kriterien konfiguriert:

® Vorgarzeit
m Leistung

m Arbeitsbreite

TEILEN UND WIRKEN

Die bewahrten WP Teigteil- und

Rundwirker stehen in diversen Leistungs-
klassen, unterschiedlichen Gewichtsbereichen
und Reihenzahlen zur Wahl:
MULTIMATIC-BAUREIHE

Je nach Maschinentyp und -konfiguration
Gewichtsbereich: 24 - 600 g

Leistung: 400 - 1.600 St/h/pro Reihe

TEWIMAT-BAUREIHE

Je nach Maschinentyp und -konfiguration
Gewichtsbereich: 28 - 600 g

Leistung: 1.600 - 3.000 St/h/pro Reihe
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WECHSELMODUL: STUPFELEINHEIT MODUL: MULTIROLL-LANGROLLER ANLAGENBEISPIELE
GESTUPFELTES KLEINGEBACK ag)‘ w’,“ﬁ‘v‘) FLACHGEDRUCKTE PRODUKTE .)
LANGGEROLLTE PRODUKTE

stupfelmodul GEWICKELTE PRODUKTE .\_)(‘..D)

30-75¢

andere Gewichte produktabhdngig auf Anfrage

Eine Vielzahl an Stiipfelmodulen steht Multiroll-Langroller

im MULTIROLL-Baukasten zu Verfiigung. 30-150 g

Ausgefihrt als Wechselmodul oder fest

in der Anlage verbaut, mit Revolver- Kombinierter Langroller mit wahlbarem

stanzkopf fur raschen Produktwechsel Oberbandlandroller oder Druckbrett-

oder als Wechselleistenmodul; auf Basis langroller mit wechselbaren Druck-

Ihres individuell gewiinschten Produkt- brettern

sortiments wird von uns das passende
Modul vorgeschlagen.

Eine Vielzahl an Standardsttpfelbildern
steht zur Wahl. Auch individuelle Stupfel-
bilder kdnnen umgesetzt werden.

ML o0

Rundgewirktes, gestipfeltes Kleingeback

e ¢ o
U w
Kaiserbrotchen Sternbrotchen Knopfbrotchen
T
Gip d®
Feierabendbrétchen FuBball Glatte Runde
> —
A4
Dinkelsbuhler Kringel Kérntner Semmel Drucksemmel

MODUL: BEFEUCHTUNG UND BESTREUUNG
Rundgewirktes, langgerolltes,

gestupfeltes Kleingebdck BESTREUTE PRODUKTE >
N ) - ARl
‘-’.‘,‘vj‘v‘ -w -— Befeuchtung und Bestreuung
Housky Laﬁgeég‘éﬁ'?;e| Marraqueta mit Fontaine- oder Sprithsystem
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